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HACHETTE ;Vigneron sans terre », Simon Forgue a créeé en 20
D ES VI NS avec une poignée de proches cette petite structure ¢

négoce et de vinification. Il a installé son chai dans ur
ancienne carrosserie, ot il élabore des vins du Piémoi

pyrénéen.
Cette cuvée de petit {majoritaire) et de gros mansen;
élevée dix mois sous taois affiche une robe brillante, pa

et nuancée de vert. Au nez, elle s’exprime sur des senteu
variétales (fougére et fruits d'été) et des notes délicat
ment boisées. En bouche, le vin est bien en place : a la fo
onctueux et frais, ample et bien aromatique. Un jurangc
équilibré et précis. X 2016-2019 ¥ sandre au beurre blar
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