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VIGNOBLES DE PYRENAIA Cairn 2014 % %

2100 i Mails€

«Vigneron sans terre», Simon Forgue, ancien ceno-
logue du chateau Montus, a créé en 2012 avec une poi-
gnée de proches cette petite structure de négoce et de
vinification. Il a installé son chai dans une ancienne car-
rosserie, ot il élabore des vins du piémont pyrénéen.

Le nez, intense et complexe, marie les agrumes, le litchi,
la péche, les fruits jaunes et la vanille. Tout aussi riche
en arbmes, trés équilibrée, la bouche présente un beau
volume, du gras mais pas trop, soulignée par un boisé
fondu et une fine tension acide. ¥ 2017-2021 ¥ brebis
fermier des Pyrénées M Or Pailleur 2014 % (15 4 20 €;
1300 b)) : un moelleux élégant et expressif (abricot,
écorce d'orange, noisette, épices), fin et frais en bouche,
avee un bolsé discret en filigrane. ¥ 2016-2024 ¥ fole gras
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